Meniikarte des Wohn- und Pflegezentrums St. Mauritius, Medebach

Telefon Kiiche
02982/406-140

«Name»
«Strasse»
«PLZ» «Ort»
Vom 13.04. — 19.04.2026
Bitte Riickgabe bis 09.04.2026/ 2
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Cremesuppe Gemiisekraftbriihe Cremesuppe Zwiebelsuppe Cremesuppe Linseneintopf Sonntagssuppe
Wurstgulasch Hihnchenbrust- Nudel- Zigeunerschnitzel Geb. Fischfilet Bockwurst Grillschinken
Piiree filet Gemiisepfanne Rosti RemouladensofSe (kann auf Salzkartoffeln
Menii 1 Salat Rahmsofie Tomatenkdse- oder Bratkartoffeln Wunsch oder
Reis oder sofse Piiree Salat Gestrichen Piiree
Piiree Erbsen und werden) Spitzkohl
Salat Mohren
Puddingtopfchen Gotterspeise Joghurt Kompott Frisches Obst Quarkspeise Sonntagsdessert
Cremesuppe Gemiisekraftbriihe Cremesuppe Zwiebelsuppe Cremesuppe Bunter Kartoffel-
Siifse Knodel Vegetarisches Nudeln Kartoffeltaschen Bratkartoffeln Kartoffelsalat Gemiise Pfanne
Menii IT Vanillesofe Schnitzel Tomatensof3e Krdutersofse Spiegelei Kdsesofse
. Beerenfriichte Rahmsofie Salat Brokkoli Salat
Vegetarisch Piiree
Kohlrabigemiise
Puddingtopfchen Gotterspeise Joghurt Kompott Frisches Obst Quarkspeise Sonntagsdessert
Cremesuppe Gemiisekraftbriihe Zwiebelsuppe Cremesuppe Bunter Sonntagssuppe
Wurstgulasch Hdihnchenbrust- Zigeunerschnitzel | Geb. Fischfilet mit | Kartoffelsalat Kartoffel-
Piiree filet Rosti Senfsofie Piiree Bockwurst Gemiise Pfanne
Menii 111 Mohrengemiise Rahmsofe oder Spinat Kdsesofle
Reis oder Piiree
Piiree Brokkoli
Kohlrabigemiise
Puddingtopfchen Gotterspeise Kompott Frisches Obst Quarkspeise Sonntagsdessert

Das Kiichenteam wiinscht Ihnen guten Appetit. Anderungen sind vorbehalten. Menii 1 gilt als gewdhlt, wenn keine rechtzeitige Riickgabe der Meniikarte erfolgt!
. Alle unsere Speisen werden unter Verwendung von jodiertem und fluoridiertem Speisesalz hergestellt und kénnen die zugelassenen Zusatzstoffe Phosphat, Konservierungs- und Farbstoffe,
Antioxidantien, Geschmacksverstdrker, Stiffungsmittel, Schwefelung enthalten! Allergene Zusatzstoffe kénnen bei Bedarf'in der Kiiche hinterfragt werden. Da wir in einer Grofkiiche kochen
kénnen Kreutzdekontaminationen nicht ausgeschlossen werden!



