Meniikarte des Wohn- und Pflegezentrums St. Mauritius, Medebach

Telefon Kiiche
02982/406-140

«Name»
«Strasse»
«PLZ» «Ort»
Vom 1.12. - 07.12.2025
(Bitte Riickgabe bis (27.11.2025) 3
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Cremesuppe Hiihnerboullion Erbseneintopf Gemiisebriihe mit Cremesuppe Gulaschsuppe Sonntagssuppe
Gebr. Blutwurst mit Einlage Bockwurst Einlage Heringsstipp mit Kartoffel- Gekochtes
Sauerkraut Wurstgulasch (kann auf Hiihnerfrikassee Salzkartoffeln einlage Rindfleisch
Menii I Piiree Nudeln Wunsch Reis Meerrettichsofse
oder gestrichen werden) oder Salzkartoffeln
Piiree Piiree oder Piiree
Salat Joghurt Mohrengemiise Fruchtquark- Rote Beete
Puddingtopfchen Gotterspeise Kompott Frisches Obst Speise Sonntagsdessert
Cremesuppe Gemiisebriihe mit Cremesuppe Kiirbiseintopf
Gemiise-Kartoffel Gemiise- Mohreneintopf Einlage Gemiisebratling
Menii IT Rosti Reispfanne Griefischnitte Eierragout Hollandaise
enu . .. .. . . ..
. Mischgemiise Kisesofse Vanillesofse Piiree Piiree
Vegetar isch Holldndische- Kirschen
soffe Fruchtquark-
Puddingtépfchen Gotterspeise Joghurt Kompott Frisches Obst speise Sonntagsdessert
Cremesuppe Hiihnerboullion | Modhreneintopf | Gemiisebriihe mit Kiirbiseintopf Sonntagssuppe
Gefliigelfrikadelle mit Einlage Bockwurst Einlage Bockwurst
Rahmsofie Wurstgulasch Hiihnerfrikassee Gemiisebratling
Menii 111 Piiree Nudeln Reis Hollandaise
Mdéhrengemiise oder oder Piiree
Piiree Piiree
Brokkoli Euromixed Fruchtquark-
Puddingtépfchen Gotterspeise Joghurt Kompott Speise Sonntagsdessert

Das Kiichenteam wiinscht Ihnen guten Appetit. Anderungen sind vorbehalten. Menii 1 gilt als gewdhlt, wenn keine rechtzeitige Riickgabe der Meniikarte erfolgt!
. Alle unsere Speisen werden unter Verwendung von jodiertem und fluoridiertem Speisesalz hergestellt und kénnen die zugelassenen Zusatzstoffe Phosphat, Konservierungs- und Farbstoffe,
Antioxidantien, Geschmacksverstdrker, Stiffungsmittel, Schwefelung enthalten! Allergene Zusatzstoffe kénnen bei Bedarf'in der Kiiche hinterfragt werden. Da wir in einer Grofkiiche kochen
kénnen Kreutzdekontaminationen nicht ausgeschlossen werden!




